FRANCOIS VILLARD

CONDRIEU - SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS

LYON ©

cote-Rotie Q @ VIENNE

° VIGNE

Informations parcellaires : Limony, St-

Condrieu O

Chateau-Grillet Q

Pierre-de-Boeuf, Chavanay & Félines
Cépages : 100% Syrah

Rendement : 42H1/Ha

Densité : 8000 pieds/ha

Saint-Joseph O

Type de taille : Cordon de Royat TOURNON' @ % Q crozes-Hermitage
@® TAIN HERMITAGE
et Gobelet Hermitage
Sol : Granite quartziteux décomposé
. . Cornas o
Age des vignes : 25 ans saint-Péray Q ® VALENCE

Situation : Est a Sud

il CAVE DEGUSTATION

——— R
Vendanges : 100% grappes entiéres ]f\f/ Millésime : 2019
Fermentation : 14 jours en cuves e — Mise en bouteilles : avril 2021
ouvertes bois et inox Nombre de bouteilles : 17 000
Elevage : 18 mois en fiits. 20% de REFLET Degré :13.5%
fts neufs et 80% de fits de 2 4 4 ans SAINT JOSEPH Potentiel de garde : 15 ans
d'age
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