FRANCOIS VILLARD

CONDRIEU - SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS

LYON ©

cate-Rotie @ @ YIENNE

° VIGNE

Informations parcellaires :

Condrieu o
Chateau-Grillet o

St-Pierre-de-Boeuf & Limony
Cépages : 55% Marsanne et
45% de Roussanne
Rendement : 45H]/Ha

Saint-Joseph Q

Densité : 7000 pieds/ha TOURNON o O Crozes-Hermitage
. . ® TAIN HERMITAGE

Type de taille : Guyot simple Hermitage

Sol : Granite décomposé

~ . . Cornas o

Age des vignes : 20 ans saint-pérayQ | ® VALENCE

Situation : Sud-Est

il CAVE DEGUSTATION

Vendanges : Pressurage direct ]ﬁ\\f Millésime : 2019
Fermentation : En fits, a basse | Mise en bouteilles : Ao(it 2020
température avec des levures ' Lo : | Nombre de bouteilles : 12 000
o . Mairlant -
indigénes. Batonnage 1 fois par _ ; Degré :13.5%
semaine pendant 6 mois SAINT J! ()SEPH =l Potentiel de garde : 12 ans
Elevage : 11 mois sur lies sans i ‘

FRANCOIS VILLARD . |

soutirage. 20% de fits neufs et 80% w

en fats de 3 a 5 ans d'age. \_




